G,
N — aw

GREEN TIMES

Liebe Eltern,

wir freuen uns, unser gutes Essen an ihre Kinder zu liefern.
Als Frankfurter Familienbetrieb kochen wir seit 1992 mit viel Engagement und Liebe zum

Detail fur Kinder und Jugendliche wnstliche,
Unsere Qualitat ist uns sehr wichtig, gerne stellen wir diese kurz vor: @“e Q’é\éz
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Selbstgemacht! 99 ujen
Darauf sind wir stolz: Wir kochen so viel wie moglich selbst. Z.B. machen wirviele
Veggi-Frikadellen, Joghurts und noch vieles mehr selbst, braune SoBe kommt vom echten
Bratensatz, Kartoffelplree gibt's nur von der echten Kartoffel, und vieles mehr.
Geschmacksverstarker sind bei uns tabu, andere Zusatzstoffe sind die absolute
Ausnahme und werden, falls nicht vermeidbar, auf der Speisekarte deklariert.

Speiseplan: Die Mischung macht's

Unser Speiseplan ist auf die Bedurfnisse von Kindern und Jugendlichen zugeschnitten
und nach den Richtlinien der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung
(DGE) ausgelegt. Unsere Erfahrung garantiert gesunde Abwechslung

BO o und Frische, die Kindern schmeckt.

A ey So viel Bio und aus der Region wie mogllch

Wir sind selbstverstandlich fir unseren Bio-Einsatz

durch die DE-OK0-021 zertifiziert. Der BIO-Einsatz
variiert je nach Saison und wird auf den Speiseplanen ausgewiesen.
Fleisch- und Wurstwaren kommen von einem Metzger aus Heidelberg
mit traditioneller Herstellung. Kartoffeln, Karotten und Zwiebeln immer
aus der Region. Unser Obst- und Gemuselieferant ist durch GUTES AUS
HESSEN e. V. zertifiziert.

Sicherheit und Transparenz

Unser Betrieb und Eigenkontrollsystem sind nach der EU-Norm zertifiziert. Dies
garantiert hochste Lebensmittelsicherheitsstandards nach HACCP.

Mit freundlichen GruBen,
Stella Saracci und Firat Saracci



